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Resgpt Lo Wache

Herzlich wilkomhmen bei unserer neuen,
wochentlichen Rezeptkolumne.

Wir freuen uns, Sie mit Tipps und Tricks aus
KUche, Backstube und von der K&setheke
begleiten zu durfen.

FOr Inre Anregungen und Kommentare sind Lisa Schierscher
wir Innen nattrlich sehr dankbar.

Das Rezept der Woche zum Sammeln finden
Sie auf unserer Website www.schnell.cc.

Viel SpaB beim Nachkochen und
Ausprobieren winschen
Lisa Schierscher und Wolfgang MUller.

Wolfgang Muller

Der Vacherin Mont d’Or ist ein
traditioneller Weichkd&se aus dem
Schweizer Jura und kann sowohl
heiB als auch als Dessertkdse
serviert werden.

Der Vacherin Mont d'Or ist nurim
Winter erhdltlich.

FUr 4 Personen
1 Mont d’Or La Tradition 700g
40 ml frockener WeiBwein

1. Die Folie entfernen und den Deckel unter die
Schachtel legen. Den Mont d’Or in seiner
Holzschachtel lassen.

2. Aus der Mitte des Kadses mit einem Loffel ein StGck
herausnehmen, so dass ein Loch entsteht. Das Loch mit
dem Wein auffUllen.

3. Den Mont d'Or etwa 30 Min in den auf 180° C
vorgeheizten Backofen stellen bis er zerlduft.

Den K&se warm servieren. Dazu passen Pellkartoffeln,
Wurstwaren und Salat.

Oder genieBen Sie den Mont d’'Or wie ein Kasefondue,
indem Sie auf Fonduegabeln gespiesstes ,,Pain Paillasse* aus
unserer Backerei eintauchen!
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